
  
    V O O R G E R E C H T E N 

CARPACCIO RUND Carpaccio van rund met balsamico dressing, Parmezaanse kaas en pijnboompitten 11 

 

MOSTERDSOEP [KAN OOK VEGA] Romige mosterdsoep gevuld met lente ui en gerookte zalm 7  

 

CHICKEN SALAD Frisse salade met gefrituurde kip, spekjes en kerrie mayonaise 9 

 

ASPERGESOEP [KAN OOK VEGA] Romige aspergesoep rijk gevuld met ham, ei en peterselie 7 

 

PARADE HOUTRUST Vanaf 2 personen, prijs p.p. 13  

Etagère met gerookte zalm, carpaccio, aspergesoepje en gamba tempura  

 

ROAST BEEF Dungesneden rosé gebraden Runderlende met pijnboompitten, rode ui en teriyaki saus 11 

 

CHAMPIGNONS IN BIERBESLAG [VEGA] Geserveerd met gemengde salade en aïoli 8 

 

TAPAS@HOUTRUST Vanaf 2 personen, prijs p.p. 13        

Etagère met ham soorten, olijven, zongedroogde tomaatjes, tapenade, Spaanse balletjes in    

pittige saus, kipkluifjes, gefrituurde inktvisringen, gamba´s en brood met kruidenboter     

                                

 

TIP! Te bestellen bij voorgerechten en soepen       4,25 

Ovenverse bol van bakkerij van de Kletersteeg, geserveerd met aïoli, boter, kruidenboter, olijfolie en grof zeezout 

 

 



 

    H O O F D G E R E C H T E N 

 VLEES  

  CHEF’S GRILL Brochette van ossenhaas met ketjap saus, wilde rijst en groenten 22 

 LAMSRACK Gebraden lamsrack met asperges, gebakken kriel in schil en rozemarijnjus 23 

  TOURNEDOS Gegrilde en omwikkeld met spek, geserveerd met gebakken champignons en trappistenbierjus 25 

KIPSPIESJES Gegrild met Oosterse saus 17    

RIBS Spareribs met gemengde salade & dipsauzen 18 

STEAK@HOUTRUST Gebakken kogelbiefstuk van Iers rund met gebakken champignons en ui 20  

SATÉ  Van malse kippendij met satésaus, atjar tjampoer en crispy pappadum 18 

VIS 

ZEETONG In de roomboter gebakken zeetong (500 gram) met remouladesaus en citroen 28  

DORADE FILET Op de huid gebakken dorade filet met een tomaten zoetzuur 21  

KABELJAUWFILET gebakken met wittewijnsaus 18 

VEGETARISCH 

OOSTERSE TI-PAN [VEGA] Roergebakken groenten met oosterse saus geserveerd en een groente loempia 19 

 QUICHE [VEGA] Hartige taart uit de oven, gevuld met asperges, zongedroogde tomaatjes en brie 17   

 

Alle bovenstaande gerechten worden geserveerd met verse seizoengroenten (extra groente 3,50) en frites 

         

                                                                                 

 



V O O R G E R E C H T E N 

CARPACCIO RUND Met balsamico dressing, Parmezaanse 

kaas en pijnboompitten 

SALADE KIP Salade met gefrituurde kip, spekjes en 

kerriemayonaise 

ASPERGESOEP Romige aspergesoep rijk gevuld met ham, ei 

en peterselie [KAN OOK VEGA] 

 

H O O F D G E R E C H T E N 

KABELJAUWFILET gebakken met wittewijnsaus 

KIPSPIESJES Gegrild met oosterse saus 

QUICHE Hartige taart uit de oven, gevuld met asperges, 

zongedroogde tomaatjes en brie [VEGA] 

 

N A G E R E C H T E N 

DAME BLANCHE vanille roomijs met warme chocoladesaus 

en slagroom 

AARDBEIEN PARFAIT met saus van rood fruit en slagroom 

 

 

 

 

 

 

3 GANGEN KEUZEMENU  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

    N A G E R E C H T E N 

 

TRICOLORE  Drie verschillende soorten sorbetijs met slagroom 8 

 KLASSIEKE DAME BLANCHE Vanille roomijs met warme chocoladesaus en slagroom 6 

 ABRIKOZEN-KWARK TAARTJE  Geserveerd met witte chocolade ijs en slagroom  8  

 AARDBEIEN PARFAIT Huisgemaakt ijs van aardbeien met saus van roodfruit en slagroom 7  

 DESSERT VAN DE CHEF! Diverse zoete lekkernijen 9  

 Perfect te combineren met onze dessertwijn Chateau Boudigand á 5,- per glas 

 KAASPLATEAU Keur van kazen met notenbrood en grootmoeders appelstroop 10 

 Onze Colheita port á € 6,- per glas past hier uitstekend bij 

      

 

K O F F I E K A A R T 

 Koffie Friandises Kop koffie met diverse zoete lekkernijen 5,25 

 Thee Friandises Glas thee met diverse zoete lekkernijen 5,25 

 Irish Coffee Dubbele espresso met Irish whisky, bruine suiker en room 7,25 

 Brasilian Coffee Dubbele espresso met Cointreau, Tia Maria en room 7,25 

 French Coffee Dubbele espresso met Grand Marnier en room 7,25 

 Dom Coffee Dubbele espresso met Dom Benedictine en room 7,25 

 Italian Coffee Dubbele espresso met Amaretto en room 7,25 

Spanish Coffee Dubbele espresso met Licor 43 en room 7,25                 

 

 

 



 
      

W E L K O M 
 

De Mangerie, restaurant van Houtrust, is donderdag t/m zondag geopend  

Vanaf 12.00 uur voor lunch, hightea, highwine, highbeer, diner en BBQ. Heeft 

u een allergie? Meld het ons! 

 

Iedere zondag van 12.00-15.00 uur bent u van harte welkom bij onze brunch.  

Deze bestaat uit een feestelijk welkomstdrankje, heerlijke soep, gevolgd door  

een keur aan koude en warme vis- en vleesgerechten, verschillende brood- 

soorten en diverse zoete lekkernijen. 

 

De Mangerie, restaurant van Houtrust, is op maandag, dinsdag en woensdag  

exclusief te reserveren voor groepen (vanaf 10 personen) voor o.a. diners, 

borrels, recepties, feestavonden en andere gelegenheden. 

 

Iemand op originele wijze verrassen? Geef een cadeaubon voor De Mangerie! 

            

Kijk voor meer informatie op www.houtrust.com. Schrijf u in voor onze nieuwsbrief,  

wordt automatisch op de hoogte gehouden en ontvang eenmalig een gratis 3-gangen 

keuzemenu. 

 

Houtrust is het adres voor al uw zakelijke en feestelijke bijeenkomsten van 

9 tot 900 personen. We maken graag gratis een offerte op maat binnen uw  

budget! 

 

 

 



 

D R A N K E N 

WARME DRANKEN  
Koffie crème             2,25 

Cappuccino             2,50 

Latte Macchiato            2,85 

Espresso             2,25 

Dubbele Espresso            3,50 

Thee              2,25 

Verse muntthee            3,00 

FRISDRANK 

Pepsi cola, light, Bitterlemon, Tonic, Sinas         2,30 

Lipton ice tea / green            2,35 

 Sourcy blauw, Sourcy rood           2,30 

7-up, Cassis, Rivella light           2,30  

 Chocomel, Fristi, Dubbelfris appel/perzik         2,30   

Limonade             1,65 

Source pure mineraalwater 0,75L (karaf kraanwater serveren wij gratis)     5,60 

VRUCHTENSAPPEN 

Verse jus d’orange            3,25 

Appelsap             2,25 

Tomatensap             2,30 

BIEREN 

Amstel, vaasje (ook in 0,0)           2,65 

Heineken, flesje            2,75 

Brand, flesje             2,85 

Palm              3,60 

Radler 0,0             2,65 

Wieckse Witte (ook in 0,0)           3,90 

Wieckse Rose               3,95 

Westmalle Dubbel            4,20 

Westmalle Tripel            4,60 

Leffe Blond             4,40 

Affligem Blond, Dubbel, Tripel           4,60 

Grimbergen Dubbel             4,50 

Duvel              4,80 

Mort Subite Original Kriek           3,90 

Brand Speciaalbieren Lentebock / Weizen / Herfstbock / IPA       4,25 



 

W I J N K A A R T 

WITTE WIJN         per glas per fles 

La Croix d’Argent, Frankrijk        4  21,50 

Le Versant Viognier Pays d’oc, Frankrijk      5,80  29 

Pinot Grigio, Italië [biologisch]        6,30  31,50 

Azul Vinho Verde, Portugal          36,50 

Zweiseneck Gruner Veltliner, Oostenrijk        46,00 

 

ROSE WIJN 

La Croix d’Argent, Frankrijk        4  21,50 

Cotes du Provence Rose, Frankrijk       4,95  26 

 

RODE WIJN 

La Croix d’Argent, Frankrijk        4  21,50 

Le Versant Merlot Pays d’oc, Frankrijk       5,80  29 

Nero d’avola, Italië [biologisch]        6,30  31,50 

Azul Reserva Douro, Portugal          36,50 

Primus The Blend, Chilli          46,00 

 

MOUSSEREND 

Buonsenso Prosecco, Italië        4,35  24,50 

Savia Viva Cava, Spanje [biologisch]       6,40  40,00 

Jaquart Brut Champagne, Frankrijk         65,00 

 

DESSERT WIJN 

Chateau Boudigand Monbazillac       5,50  42,50 

 

 

 



 

L U N C H G E R E C H T E N 

 

B R O O D J E S 

LUNCHPARADE vanaf 2 personen, prijs p.p. 12,50 

Etagère met salade, ei, tomaat, komkommer, kroket met mosterd,                

tomatensoepje, carpaccio en een mandje mini broodjes en boter 

CLUB SANDWICH Met gegrilde kip, bacon, kaas, tomaat en ei 10,95 

GEZOND Op een heerlijke Waldkornbol met ham, kaas, komkommer, tomaat en sla 8,50 

ZALM  Gerookte zalm op een Italiaanse bol met kruidenkaas en kappertjes 8,95  

TUNA Tonijnsalade op een Italiaanse bol met een hard gekookt eitje 8,50  

GEITENKAAS [VEGA] Warme geitenkaas op een Waldkornbol met honing, noten en sla 7,50 

CARPACCIO Op een Italiaanse bol met balsamico dressing en Parmezaan 8,95 

OUDE/JONGE KAAS [VEGA] Op een Italiaanse of Waldkornbol 5,95 

         

 

W A R M E  P A N I N I ’ S 

ZALM  Met gerookte zalm, pesto, rucola en kruidenkaas 8,95  

ITALIAANS Met Spianata Romana, tomaat. Mozzarella en pesto 8,95  

HAWAI Met ham, kaas en ananas 7,50 

            

 

E I E R G E R E C H T E N 

UITSMIJTER ham/kaas 8,95 

UITSMIJTER rosbief  9,95 

UITSMIJTER bacon/tomaat 8,95 

UITSMIJTER HOUTRUST 4 eieren met ham, kaas, spek, tomaat 11,00   

 

      



 

L U N C H G E R E C H T E N 

 

   S O E P E N 

MOSTERDSOEP [KAN OOK VEGA] Romige mosterdsoep gevuld met prei en gerookte zalm 7 

ASPERGESOEP [KAN OOK VEGA] Romige aspergesoep rijk gevuld met ham, ei en peterselie 7 

 

     M A A L T I J D S A L A D E 

GEITENKAAS SALADE [VEGA] Salade met lauwwarme gegratineerde geitenkaas, honing en noten 9,95  

VISSERSSALADE Salade met gerookte zalm, makreel en gebakken gamba’s 12,95 

           

TIP! Te bestellen bij salades en soepen Ovenverse bol van bakkerij van de Kletersteeg, geserveerd met aïoli, 

boter, kruidenboter, olijfolie en grof zeezout 4,25 

 

S P E C I A L S 

 STEAK@HOUTRUST Gebakken kogelbiefstuk van Iers rund met gebakken champignons en ui 20 

 SATÉ Van malse kippendij met satésaus, atjar tjampoer en crispy pappadum 18     

 AMSTERDAMSE KROKETTEN Twee stuks met brood en mosterd 8,50     

   

  

       D E S S E R T S 

KLASSIEKE DAME BLANCHE Drie bollen vanille roomijs met warme chocoladesaus en slagroom 6 

TRICOLORE Drie verschillende soorten sorbetijs met slagroom 8  

KINDERIJSJE 3,75 

  G E B A K 

 APPELGEBAK 2,95 

 GEBAK VAN DE DAG 3,25 

 



 

    B O R R E L G E R E C H T E N 

  BORRELBITES@HOUTRUST VANAF 2 PERSONEN       9,50 p.p. 

Heerlijke warme en koude tapas, geserveerd op een plank zoals: Gefrituurde inktvisringen, gerookte zalm, pittige 

gehaktballetjes, Yakatori saté, gerookte ham, kip Piri Piri, tapenade, dipsausje, watermeloen en mediterrane boter      

met brood 

 

HIGH WINE           19,75 p.p. 

Geniet van 3 glazen wijn naar keuze uit onze Highwine kaart met bijpassende hapjes: etagère met canapés              

belegd met bijvoorbeeld zalm, makreelsalade, filet americain & carpaccio, Gefrituurde kaasstengels, gamba’s                

en een selectie van 3 soorten kaas met vijgenbrood 

 

HIGH BEER           19,75 p.p.                             

Geniet van 3 verschillende bieren van de ruime Bierkaart en van de typische bierhapjes zoals: etagère met een 

assortiment bv Spianata Romana, chorizo, oude kaas, grove mosterd en gesneden stokbrood, Kwekkeboom     

bitterballen, gehaktballetjes en Mini varkenssaté  

                                                                                                                                      

Borrelbites            9,50 

Portie Amsterdamse bitterballen (8 stuks)       7,50                         

Assortiment warm bittergarnituur (8 stuks)       6,75          

Portie kaas/worst (8 stuks)         6,75  

Gefrituurde gamba’s en kaasstengels (8 stuks)      7,50 

                                                 

  

 

                                                                       


